SILABUS PENGOLAHAN KOPI:
Judul: Pengolahan Kopi

Deskripsi: Silabus ini membahas tentang proses pengolahan kopi dari biji kopi hingga
menjadi produk kopi yang siap konsumsi.

Tujuan:

- Memahami proses pengolahan kopi

- Menguasai teknik pengolahan kopi yang baik dan benar
- Mengembangkan keterampilan dalam mengolah kopi
Materi:

1. Pengantar Pengolahan Kopi

- Sejarah kopi

- Jenis-jenis kopi

- Proses pengolahan kopi

2. Proses Pengolahan Kopi

- Panen biji kopi

- Pengeringan biji kopi

- Penggilingan biji kopi

- Penyortiran dan pengemasan

3. Teknik Pengolahan Kopi

- Metode pengolahan kopi basah

- Metode pengolahan kopi kering

- Metode pengolahan kopi semi-basah

4. Kualitas Kopi

- Faktor-faktor yang mempengaruhi kualitas kopi
- Cara menilai kualitas kopi

5. Pengemasan dan Penyimpanan Kopi

- Cara pengemasan kopiyang baik

- Cara penyimpanan kopi yang baik



Metode Pembelajaran:
- Ceramah

- Diskusi

- Praktikum

- Proyek

Penilaian:

- Ujian tertulis
- Ujian praktik
- Proyek

- Partisipasi kelas

Referensi:
- Buku teks pengolahan kopi
- Artikel ilmiah tentang pengolahan kopi

- Sumber online tentang pengolahan kopi

Dengan silabus ini, diharapkan siswa dapat memahami proses pengolahan kopi dan
mengembangkan keterampilan dalam mengolah kopi yang baik dan benar.
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